


Банкетный зал «Шардоне»

Идеально подходит для проведения личных 

торжеств и корпоративных мероприятий

• 350 кв.м.//230 кв.м.

• Банкеты, фуршеты, свадьбы до 130 

гостей 

• Круглые столы

• Встроенные экран 3*5 м. и проектор

• Система звукоусиления

• Мобильная сборная сцена и танцпол

• Меню от шеф-повара на любой бюджет



Варианты меню новогоднего банкета

Вариант «Light» Вариант «Standart» Вариант «Standart+»

Холодные закуски
• Рыбное плато с роллами из норвежского лосося, 

лососевой икрой, копченым угрем и подкопчённой 
форелью

• Коллекция домашних мясных закусок с вялеными 
томатами и горчичным соусом

• Ассорти европейских сыров с медом, орехами и 
свежими ягодами

• Ассорти свежих сезонных овощей и зелени
• Фруктовое ассорти

Холодные закуски
• Рыбное плато с роллами из норвежского лосося, 

лососевой икрой, копченым угрем и подкопчённой 
форелью

• Коллекция домашних мясных закусок с вялеными 
томатами и горчичным соусом

• Ассорти европейских сыров с медом, орехами и 
свежими ягодами

• Ассорти свежих сезонных овощей и зелени
• Пармская ветчина с грушей и рукколой
• Блинчики с семгой и красной икрой
• Ассорти местных солений и маринадов
• Фруктовое ассорти

Холодные закуски
• Рыбное плато с роллами из норвежского лосося, лососевой 

икрой, копченым угрем и подкопчённой форелью
• Коллекция домашних мясных закусок с вялеными томатами и 

горчичным соусом
• Ассорти европейских сыров с медом, орехами и свежими 

ягодами
• Ассорти свежих сезонных овощей и зелени
• Пармская ветчина с грушей и рукколой
• Блинчики с семгой и красной икрой
• Ассорти местных солений и маринадов 
• Фруктовое ассорти

Салаты
• Цезарь с курицей
• Салат "Оливье" по французскому рецепту

Салаты
• Салат с телятиной,  кедровыми орехами и 

мандаринами
• Теплый салат с морепродуктами

Салаты
• Салат с ростбифом, маринованными овощами и пряным 

томатным соусом
• Теплый салат с морепродуктами

Горячие блюда
• Филе Дорадо с креветочным муссом, подается 

со спаржей в пармезане
• Рулетики из куриного филе в тесте "Фило«
• Картофель запеченный  с розмарином на 

оливковом масле
• Овощи-гриль с соусом «Песто»
• Хлебная корзина

Горячие закуски
• Сабурани
Горячие блюда
• Медальоны из телятины со сливочно-грибным 

соусом
• Судак "Азовский" с жареный с лучком
• Картофель запеченный  с розмарином на 

оливковом масле
• Овощи гриль
• Соус "Беловинный«
• Хлебная корзина

Горячие закуски
• Курник по старинному рецепту в слоеном тесте
• Запеченные мидии киви с соусом "Белое вино«
Горячие блюда
• Мясная тарелка на компанию
• Филе Дорадо с креветочным муссом, подается со спаржей 

в пармезане
• Овощи гриль
• Соус "Беловинный" 
• Хлебная корзина

Холодные напитки
• Вода «Нарзан»
• Вода «Ледяная жемчужина»
• Ягодный морс

Холодные напитки
• Вода «Нарзан»
• Вода «Ледяная жемчужина»
• Ягодный морс

Холодные напитки
• Вода «Нарзан»
• Вода «Ледяная жемчужина»
• Лимонад домашний
• Ягодный морс

2 000 руб./чел. 3 000 руб./чел. 3 500 руб./чел.



Торты на заказ

Тирамису 1 250 руб./кг.

Эстерхайзи 1 250 руб./кг.

Йогуртовый мусс 1 250 руб./кг.

Трюфельный 1 500 руб./кг.

«Эстерхази» 1 500 руб./кг.

Сникерс 1 250 руб./кг.

Красный бархат 1 250 руб./кг.



Контакты

Four Points by Sheraton

г. Краснодар, ул. Конгрессная, 4

Тел. +7 861 202 07 28

Менеджер по продажам:

Юлия Музыченко

+7 918 625 7453

julia.muzychenko@fpkrasnodar.com

mailto:Julia.muzychenko@fpkrasnodar.com

